
Alma para conquistarte, cor!ón para quererte y
vida para vivirla junto al mar



Sobrasada vegetal/Veggie chorizo cream
Tabla de quesos “Alma selección”/Cheese board

7,00 €
19,00 €

Caballitos con alioli de ajo negro 4 unid. 9,00 €
Caballitos with black garlic alioli 4 unit

Gambas al ajillo 14,50 €
Garlic prawns

Nachos con guacamole, salsa cheddar, crema agria,
pico de gallo y jalapeños
Nachos with guacamole, cheddar cheese, sour cream,
pico de galo and jalapenos

12,00 €

Fingers de pollo con salsa Mayo-Melocotón 8,50 €
Chicken fingers with Mayo-Peach sauce

TA PAS

Tabla de ensaladillas (murciana y rusa)

(Pídelas tambien por separado/Also order them separately)

9,50 €

Board of salads (murcian and russian)

Marinera con anchoa “00” 3,50 €
Marinera with anchovies “00”

Humus de remolacha con crudités y pan 
de coco 11,00 €
Beet Hummus with raw veggies and coconut bread

Pan de cristal con/Cristal bread with:



De jamón ibérico 2,90 €
Iberian ham 

De salmón y mayonesa japonesa 2,90 €
Salmon with japan mayonnaise

De gamba roja, puerro y planctón 2,90 €
Red prawns, leek and plancton

C RO Q U E TAS/C RO Q U E T T E S

TO RT I L L AS/O M E L E T T E S

Española/Spanish
(Patata y cebolla/Potatoes and onion)

(Patata y cebolla/Potatoes and onion)

Tortillas jugosas hechas al momento/Omelettes made at the moment

8,50 €

Con queso Idiazabal/With Idiazabal cheese 10,00 €



E N T R A N T E S  D E L  M A R  A  L A  B R ASA
G R I L L E D  STA RT E RS  F RO M  T H E  S E A

Pulpo a la brasa con crema de patatas 19,90 €
BBQed octopus with potatoes creamy

Zamburiña a la brasa gratinada con kimchee, acabada 
con toque de lima 4,50 €/unid.
BBQed scallop gratin with kimchee, finished with a touch of lime

Calamar nacional a la brasa o andaluza 18,50 €
BBQed or Andalusian style national squid

P E S CA D O S/ F I S H

Lomo de lubina a la brasa, hinojo, crema de patata,
puré de zanahoria y alioli de ajo negro 18,90 €
BBQed sea bass loin, fenel, potatoes cream, mashed carrots
and black garlic alioli

Nuestro fish “n” chips, salsa tártara 16,90 €
Homemade fish “n” chips, tartar sauce

Tataki de salmón a la brasa, wakame y aceite 
aromatizado 19,50 €
BBQed salmon tataki, wakame and aromatized oil



F RO M  B OW L  TO  S O U L
Salmón poke bowl (arroz, salmón, pepino, zanahoria, wakame, 
cebolla, edamame, aguacate) 13,90 €
Salmon poke bowl (rice, cucumber, carrot, wakame, onion, edamame,
avocado)

Vegan poke bowl (arroz, pepino, aguacate zanahoria, wakame, 
cebolla, edamame, maíz, piña y salsa soja) 10,50 €
Vegan poke bowl (rice, cucumber, carrot, wakame, onion, edamame,
corn, pineapple,avocado and soy sauce)

Beef teriyaki poke bowl acompañado de arroz (solomillo de
ternera, arroz, puerro, zanahoria,  cebolla 
y salsa teriyaki ) 13,50 €
Beef teriyaki poke bowl accompanied by rice (beef tenderloin, rice, leek, 
carrot,  onion and teriyaki sauce) 

Poke al ajillo (gambas al ajillo, arroz, edamame, maíz, pepino
cebolla morada, aguacate, cherry, mayonesa japonesa) 13,50 €
Poke with garlic (garlic prawns, rice, edamame, corn, cucumber,
red onion, avocado, cherry, japanese mayonnaise)

Poke de pollo acompañado de arroz y salsa de miel y mostaza  
(pollo, maíz, aguacate, piña, rúcula, cherry, pepino, cebolla tierna,
mayonesa japonesa, snack, wasabi) 12,50 €
Chicken poke accompanied by rice and honey and mustard sauce, corn, 
avocado, pineapple, arugula, cherry, cucumber, spring onion, japanese 
mayonnaise, snack, wasabi

E N SA L A DAS/SA L A D S
Ensalada con Alma aliñada con crema de vinagre (cogollos, piquillo, 
tomate raf, cebolla morada, ventresca, espárragos, aguacate
y aceitunas) 14,50 €
Salad with Alma seasoned with vinegar cream (Lettuce sprouts, peper, 
raf tomato, red onion tuna belly, asparragus, avocado and olives)

La surfera (con cebolla crujiente, naranja, pipas de girasol y 
salsa marroquí) 12,50 €
The surfer (with crispy onion, orange, sunflower seeds and Moroccan sauce)



CA R N E S  A L  H O R N O  D E  B R ASA
G R I L L E D  M E ATS

+2,00 €

Elige tu guarnición /

Patata casera frita al momento/

Choose your garnish

Homemade fried potato at the moment

Sweet potato
+4,00 €Hojas de lechuga fresca aliñadas con aceite de oliva y limón

Fresh lettuce leaves dressed with olive oil and lemon

+4,50 €Trío de purés con mantequilla (patata, zanahoria, chirivía)
Trio of purees with butter (potato, carrot, parsnip)

+5,50 €Cremoso de cebolla gratinado con trufa y queso
Creamy onion gratin with truffle and cheese

Solomillo de Txogitxu al carbón con mantequilla
de romero 22,50 €
Cow steak fillet flavored with rosemary butter

Entraña de ternera a la brasa/ 17,50 € Grilled veal entrails

Grilled beef gizzardMollejas a la brasa/ 12,90 € 

Muslo de pollo a la brasa y patatas fritas 
caseras 14,90 €
BBQed chicken thigh and home fries

Pluma ibérica a la brasa con patatas fritas y pimientos
de padrón 16,50 €
Grilled Iberian plum with french fries and padrón peppers



H A M B U RG U E SAS/ B U RG E RS

Burger PURA VIDA (pan brioche, 200 gr. ternera 100%, 
rúcula, tomate, cheddar, bacon, cebolla caramelizada
y pepinillo) 12,00 €
PURA VIDA burger (brioche bread, 200 gr. 100% beef, arugula, 
tomato, cheddar, bacon, caramelised onion and cucumber)

Burger extreme cheese (pan brioche, 200 gr. ternera 100%, 
doble de queso, cebolla dulce, cebolla crujiente
 y salsa cheddar) 12,00 €
Extreme cheese burger (brioche bread, 200 gr. 100% beef,
double cheese, sweet onion, crispy onion and cheddar sauce)

Burger crujipollo (pan brioche, pechuga de pollo crujiente, 
lechuga, tomate y mayonesa con especias 
cajún) 11,50 €
Crispy chicken burger (brioche bread, crispy chicken breast, 
lettuce, tomato and mayo with cajun spices)

La carnívora (carne de ternera, queso cheddar, pulled pork, 
chutney de piña y salsa cheddar) 13,50 €
Carnivore (Beef, cheddar cheese, pulled pork, pineapple chutney
and cheddar sauce)

Smash burger de ternera con queso de crema trufado,
cebolla caramelizada, finas lonchas de panceta adobada
y cebolla crujiente 13,90 €
Smash beef burger with truffled cream cheese, caramelized onion, thin 
slices of marinated bacon and crispy onion

Todas nuestras hamburguesas se sirven con patatas/ All our burgers are served with fries

Pide tu pan sin gluten/Ask for your gluten-free bread



M O N TA D I TO S  Y  B R I O C H E S

Brioche de La Mata con rabo de ternera  y
salsa bearnesa 4,90 €
Beef brioche from La Mata  and bearnnaise sauce

Brioche de salmón, rúcula y salsa de miel y mostaza 4,40 €
Salmon brichoe with arugula and honey mustard sauce

Pepito de solomillo de ternera y mantequilla trufada 9,50 €
“Pepito” baguette of beef tenderloin and truffled butter

Montadito de calamares con mayonesa japonesa 7,90 €
Mini baguette of calamari and japanese mayo

Sandwich de salmón marinado, salsa yogourt
y pepino 8,50 €
Marinated salmon sandwich with yoghurt sauce and cucumber

Sandwich mixto con queso mozzarella 10,50 €
Mixed sandwich with ham and mozzarella cheese

Sandwich de pollo y teriyaki 8,50 €
Sandwich of chicken and teriyaki 

N I Ñ O S/ K I D S

Cheeseburger de pollo con patatas y ketchup 10,50 €
Chicken cheeseburger whit chips and ketchup

Delicia de pollo chujiente, patatas fritas y ketchup 10,50 €
Crusty chicken delight, chips and ketchup

Pescado rebozado, patatas fritas y mayonesa 10,50 €
Battered fish, chips and mayo

Hasta de 12 años/ up to 12 years old

Incluye: zumo o refresco y bola de helado/Includes: juice or soda and scoop of ice cream



P O ST R E S/ D E S S E RTS

Tarta de queso horneada, servida “fundida” 6,00 €
Baked cheescake, served molted

Milhojas de frutas y crema de vainilla 6,50 €
Fruits strudle and vanilla cream

Couland de chocolate blanco con helado de
chocolate negro 6,50 €
White choco couland with black choco ice cream

Pan de cristal, chocolate, aceite de oliva y sal 4,50 €
Crystal bread, chocolate, olive oil and sea salt

Couland de chocolate negro con helado de turrón 6,50 €
Black choco couland with nougat ice cream

Eclaire con crema y chocolate especiado 6,50 €
Eclaire with cream and spiced chocolate

CONTIENE
GLUTEN

CRUSTÁCEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LÁCTEOS

FRUTOS
DE CÁSCARA

APIO MOSTAZA GRANOS
DE SÉSAMO

DIÓXIDO DE 
AZUFRE

Y SULFITOS

ALTRAMUCES MOLUSCOS

Gluten
Crustaceans Egg Fish Peanuts Soy Milk

Nuts
Celery Mustard

Sesame
Sul!tes

MollusksLupins



Whiskey o Ron sour 
Black Label o Cacique 500, azúcar, 
lima y clara de huevo                                            
Bloody Mary 
Vodka Absolut, zumo de tomate, zumo
de limón, tabasco, sal, pimienta y salsa perrins
Expreso Martini 
Vodka Absolut, licor de café, café, 
azúcar y clara de huevo
Dry Martini 
Martini Bianco y ginebra Seagrams
Aperol spritz 
Aperol y cava Freixenet

APERITIVO
9,00 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

9,00 ¤

Mojito Pura Vida
Ron Arehucas Oro, lima, azúcar moreno, 
hierba buena y Sprite/Sabores: Fresa, Mango, Coco
Caipirinha
Cachaca 51, lima, azúcar blanco
Sabores: Normal, Fresa, Mango
Caipiroska 
Vodka Absolut, lima, azúcar blanco
Sabores: Normal, Fresa, Mango
Piña colada
Malibú, Mangaroca, zumo de piña, 
zumo de coco, azúcar moreno y nata
Sex on the beach
Vodka Absolut, licor melón, zumo naranja
y granadina
Cosmopolitan 
Vodka Absolut, zumo de lima, contreau
y zumo de arándanos
Mai Tai 
Ron Arehucas Oro, amareto, zumo de piña, 
zumo de naranja y granadina
Margarita 
Tequila José Cuervo Reposado, contreau, 
zumo de lima, azúcar y sal
Tequila Sunrise 
Tequila José Cuervo Reposado, zumo de 
naranja, zumo de lima y granadina
San Francisco 
Zumo de naranja, zumo de piña, zumo de 
melocotón, granadina y Vodka Smirnoff
Mojito Jägermeister
Vodka Absolut, zumo de tomate, azúcar moreno, 
hierbabuena, angostura, sprite e ingrediente secreto
Blue Lagoon 
Vodka Absolut, limón, blue curaçao
 y limón granizado

CLÁSICOS
7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

Mojito Pura Vida PR
Ron Havana 7, lima, azúcar moreno, hierba 
buena y sprite
Caipirinha PR
Cachaça Capucana, lima, azúcar blanco
Varios sabores: Normal, Fresa, Mango
Caipiroska PR 
Vodka Ciroc, lima, azúcar blanco 
Varios sabores: Normal, Fresa, Mango
Margarita PR
Tequila Don Julio reposado, Contreau, zumo de
lima, azúcar y sal

CLÁSICOS PREMIUM
9,50 ¤

9,50 ¤

9,50 ¤

9,50 ¤

Daiquiri Alma 
Ron Havana 3, lima y azúcar blanco
Varios sabores: Normal, Fresa, Fruta de la Pasión
Piña colada
Malibú, Mangaroca, pure de coco, 
zumo de piña, azúcar moreno y nata

FROZEN
7,50 ¤

7,50 ¤

Leche de Pantera
Ginebra Seagrams, brandy Soberano, 
leche condensada, leche preparada, 
nata y canela en polvo
Baileys Cocktail
Baileys,  Amareto, Malibú, nata
montada, chocolate y sal Maldon
Chilli mango
Ron Havana 3, Triple seco, Puré de mango
picante, Sprite

COCKTAILS ALMA
7,50 ¤

7,50 ¤

7,50 ¤

Mojito sin
Lima, azúcar, hierba buena y sprite
Piña colada sin
Puré de coco, zumo de piña, 
leche condensada y nata
San francisco sin
Zumo de naranja, zumo de melocotón,
zumo de piña y granadina

SIN ALCOHOL
5,00 ¤

5,00 ¤

5,00 ¤

Fresa
Chocolate 
Vainilla

MILKSHAKES
5,50 ¤
5,50 ¤
5,50 ¤

Fresa/Coco
Vainilla y Fruta de la Pasión 
Chips Ahoy 

ESPECIALES
6,00 ¤
6,00 ¤
6,00 ¤

C O C K T A I L S



Tanqueray
Beefeater
Seagram´s
Puerto de indias
Bombay
Bulldog
Hendrick´s
Martin Miller´s
Brockmans
G-vine

7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
7,50 ¤
7,50 ¤
7,50 ¤
8,00 ¤
8,00 ¤
8,50 ¤

10,00 ¤

GINEBRAS

White label
JB
Ballantine´s
Red label
Jack Daniel´s
Black label
Chivas
Macallan

7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
8,00 ¤
8,00 ¤
9.00 ¤

WHISKEY

Pacharán Zoco
Licor 43
Tía María
Malibú
Ponche Caballero
Tequila José Cuervo
Martini

4,00 ¤
4,00 ¤
4,00 ¤
6,00 ¤
4,00 ¤
6,50 ¤
4,00 ¤

VARIOS

Bacardi
Barceló
Brugal
Legendario
Havana 7
Matusalem 15
Zacapa 23

7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
7,00 ¤
8,00 ¤

10,00 ¤

RON

Smirnoff
Absolut
Ciroc

7,00 ¤
7,00 ¤
8,00 ¤

VODKA

Soberano
Terry 1900

4,00 ¤
4,00 ¤

BRANDY

COMBINADOS BEBIDAS

Coca-Cola
Coca-Cola Zero
Coca-Cola light
Fanta Naranja
Fanta Limón
Sprite
Nestea
Zumos embotellados
Tónica Schweppes
Tónica Fiver Tree
Tónica 1724

2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
2,50 ¤
3,80 ¤
3,50 ¤

REFRESCOS

1/3 Mahou  sin gluten
1/5 Mahou
Mixta
Alhambra 1956
Heineken
Coronita
De barril

3,00 ¤
1,50 ¤
2,50 ¤
3,00 ¤
3,00 ¤
3,00 ¤

2,00 ¤/3,00 ¤/4,00 ¤

CERVEZAS

Moët Chandon Imperial
Moët Chandon Rosé
Moët Ice 
Moët Ice Rosé
Moët NIR
Don Perignon
Carbon Cuvee Brut

75,00 ¤
90,00 ¤

100,00 ¤
120,00 ¤
120,00 ¤
240,00 ¤
350,00 ¤

CHAMPAGNE

D.O. Alicante
Mini Cava Cordón Negro
Ladrón de Manzanas

18,00 ¤
5,50 ¤
2,50 ¤

CAVA Y SIDRA

Tinto/Blanco/Rosado
Tinto de verano

18,00 ¤
2,00 ¤/3,00 ¤/4,00 ¤

2,20 ¤
VINO

Aquarius limón
Red Bull

2,80 ¤
3,50 ¤

ENERGY DRINKS

Consultar otras variedades de vinos



Av. Suecos, 2, La Mata, Alicante
966 92 18 16

www.almaplaya.es


